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第35回日本シニアオープンゴルフ選手権競技
飲食出店者募集のご案内

2025年9月に開催される第35回日本シニアオープンゴルフ選手権競技における飲食出店者を募集しており

ます。本大会は12,000人の動員予定で、飲食ブースの出店は大会の開催に重要なセクションとなります。

このご案内では、大会・出店概要、運営、応募資格、申請手続き、設備に関する重要な情報を説明いたしま

す。
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大会概要と基本情報

大会概要

• 大会名称 第35回日本シニアオープンゴルフ選手権競技

• 開催日 2025年9月18日(木)～21日(日)、予備日9月22日(月)

• 会場       相模原ゴルフクラブ 東コース

• 住所 〒252-0331 神奈川県相模原市南区大野台4-30-1

• 主催 公益財団法人 日本ゴルフ協会

• 動員予定数 12,000人（4日間合計）※天候により変動の可能性あり

運営及び問い合わせ先

• 出店管理 パピエドレゴルフナショナル株式会社

• 住所 〒249-0008 神奈川県逗子市小坪5-23-10-310

• 連絡先 TEL 090-5111-8661（黒田）

• メール blackda96@gmail.com

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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出店概要と出店料

出店概要

• 募集ブース数 4ブース予定

• 出店形態 自動車(キッチンカー)営業

• 営業時間 6:30～17:30頃(ホールアウトまで)

• 注意事項 開店時間には飲料販売ができる状態にし、食事提供は開店1時間前後を目途に準備してください。

出店料と精算期日

• 出店料 売上の20%

• 最低出店料 ¥200,000  ＊基本設備費を含む（テント、テーブル、椅子、発電機、配線等）

 ＊売上100万円を超えた売上の20%をご負担いただきます。売上が

          100万円を下回った場合は最低出店料の\200,000を出店料としていただきます。

                                                      （例 売上¥3,000,000の場合,¥2,000,000 x 20%  出店料\400,000となります。）

• 追加設備費 電源追加1.5kw 1回路につき¥10,000、テーブル・椅子1台あたり¥3,000

• 精算期日 ご請求書発行後、10日以内にお振込みください。

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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出店には神奈川県内一円で「自動車営業」を有していることまたは「食品販売業届」を提出し認可されていることが条件です。大会開催1ヶ月前まで

に相模原市保健所で申請手続きを完了してください。

スケジュール

• 9月17日(水) 朝、車両搬入/テント内キッチンカー営業準備・午後消防査察予定

• 9月18日(木) 6:30~17:30（ホールアウトまで） 大会競技

• 9月19日(金) 6:30~17:30（ホールアウトまで） 大会競技

• 9月20日(土) 6:30~17:30（ホールアウトまで） 大会競技

• 9月21日(日) 6:30~17:30（表彰式終了まで）大会競技/撤収

• 9月22日(月) 6:30~（表彰式終了まで） 予備日＊要相談

開催中はキッチンカーやテント内設備は残置となります。

開催中は夜間キッチンカーのキーをお預かりすることがございます。

＊搬入日（準備日）入りと営業日5日間出店が条件となります。（予備日については要相談）

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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出店応募資格と運営ルール

応募資格

• 神奈川県内の飲食店営業許可保持者で自動車

（キッチンカー）営業許可保有者または食品販

売業届を提出認可されたかた

• 開催1か月前までに、営業許可申請書・届出書

の手続きの完了が必要

• 出店の際、食品衛生責任者の資格を保有するス

タッフが現場に常駐すること

• 調理従事スタッフの検便検査結果書（1年以内

）を保有していること

• 生産物賠償責任保険に加入されていること（本

イベントが適用範囲内であることを事前に確認）

運営ルール

• 出店販売品目は食品・飲料のみ（主催者・事務

局の許可を得ていない物販は不可）

• 保健所の指導により販売できない品目あり（生も

の、調理による冷やしもの等）

• 出店位置の指定はできません（主催者・事務局

にて選定）

• 食品衛生法・消防法および関連法令の遵守が必

須

• 就業中の飲酒・喫煙は禁止（喫煙は指定の喫

煙所で可能）

禁止行為

• ゴルフクラブハウスへの宅配配送（受け取り）は不

可

• ゴミの散乱（営業中は店舗裏にて分別管理）

• 美観を損ねたり、風紀を乱したりする行為

• 食品偽装や誇大表現など、来場者へ誤解を与え

る表現や行為

• 保健所・消防の指導に反する行為

• 主催者・事務局が不適切と判断するSNSへの投

稿やインターネットへの書き込み

• 主催者・事務局が運営に支障をきたすと判断する

行為

相模原市保健所のガイドラインを必ず遵守してください。詳細は以下のURLをご確認ください

https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/shinseisho_menu/seikatsu_eisei/1012003.html

https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/shinseisho_menu/seikatsu_eisei/1012002.html

※本大会会場での申請営業許可期間：2025年9月18日（木）～22日（月）

• 既存飲食販売従事者で、専門店（例：ピザ屋、

ハンバーガー屋、ステーキ屋、お好み焼き屋、ラーメ

ン屋など）運営されているかた

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/shinseisho_menu/seikatsu_eisei/1012003.html
https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/shinseisho_menu/seikatsu_eisei/1012002.html
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保健所申請と衛生管理

管轄保健所 保健所申請手続き申請

保健所 相模原市保健所

住所  〒252-0236 神奈川県相模原市中央区富士見6-1-1

電話番号 042-769-9234

申請ガイドURL

https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/_res/projects/default_project/_page_/001/012/002/kijun_car_r07.pdf

https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/shinseisho_menu/seikatsu_eisei/1012003.html

営業に際し、保健所の査察行われることもございます。各種許可証や証書をキッチンカーもしくはテント内に携行してください

営業許可に必要な設備（手洗い設備、アルコール消毒液、使い捨て手袋など含め）を必ず準備してください。食品衛生法に違反した場合

は出店を取り消します。

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
https://www.city.sagamihara.kanagawa.jp/_res/projects/default_project/_page_/001/012/002/kijun_car_r07.pdf
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基本設備と水場ゴミ関連

テント基本設備（4m×4mテント）

• テント1張り（間口4m×奥行4m）

• カウンターテーブル1台（3.8m x0.6mスカート付）

• テーブル2台（1.8m×0.6m）

• 椅子2脚

• 電源1回路（1.5Kw）

• テント内照明1式

テント基本設備（4m×4mテント）２連結

• テント2張り（間口4m×奥行4m）

• カウンターテーブル2台（3.8m x0.6mスカート付）

• テーブル4台（1.8m×0.6m）

• 椅子4脚

• テント内照明2式

水道・ゴミ・環境関連

• 洗い物は毎日持ち帰り洗浄してください

• 残汁：出店者が管理（残汁バケツと廃棄管理）

• ゴミ：大会にて回収場所を手配

• ゴミ袋：各社にて準備 ＊粗大ゴミ・廃油廃棄不可

＊テント基本設備はご出店規模に応じサイズを決定いたします。以下はイメージです。

出店テントは統一看板を使用し、テント内やPOPに各社ブランドを表現することは可能です。ただし、バナーや看板の設置は禁止されています。イベント全体の安全と美観を保つため、ガイドラインに従ってください。

• 電源2回路（1.5Kw）

• 給水・簡易洗い場はゴルフ場既存設備を借用

給水と簡易洗い場はゴルフ場の既存施設をお借りしますが基本的には食器などの洗浄はできません。各社持ち帰り洗浄してくだい。

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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ギャラリープラザサンプル

2テント後方キチンカー展開

テント後方キッチンカー テント横（キッチンカー）販売車テント後方キッチンカー

POP掲示例 ギャラリープラザ ギャラリープラザ

テントのサイズは開催会場の大きさによってかわります。

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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消防査察と火気管理

火気取扱い申請

火器を使用される場合は事前に消防の査察があります。ブ

ースレイアウト図面申請書に必要事項を記入の上、提出し

てください。安全のため避難動線を必ず確保してください。

プロパンガス管理

プロパンガスおよび調整器等は出店者様にてご用意ください

。転倒防止のため、プロパンガスは必ず固定してください。野

外のため、風による火の消失やガス漏れには十分注意してく

ださい。

消火器と養生

各社にて10型以上の消火器を必ず用意し、申請書のレイ

アウト図面に消火器の場所を記入してください。火気調理

器具を使用する際は耐火ボードを用意し、器具周りを三方

向囲いなどの養生を行ってください。

床面の養生

床面を養生する際は、ダンボールや薄手の安価なブルーシー

トなどの劣化する素材は使用しないでください。防炎仕様の

ターポリンなどを準備してください。絨毯・パンチカーペット類は

保健所の許可が下りないため禁止です。防炎仕様が必須と

なります。

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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査察がある場合は営業準備日の９月17日（水）午後の予定です。申請書のレイアウト通りに設置し、指示に従わない場合は出店許可が

下りません。火気の取扱いは大変危険ですので、細心の注意を払い、安全管理を徹底しましょう。消防法に違反した場合は即時営業停止

となる場合があります。

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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販売飲料関連、決済と売上報告

取扱飲料メーカー

サントリー製品のみの取り扱いとなります。飲料の手配は

弊社にて酒問屋を紹介いたしますが、自社で手配してい

ただても構いません。
指定販売価格（税込）予定

開催期間中は指定の価格で販売をお願いします。単店

での値引きは禁止です。生ビールカップは容量統一

18OZのクリア、無地（ロゴ無し）のプラカップをご準備く

ださい。

決済方法・売上報告

電子マネー、QRコード、クレジットカードなどのキャッシュレ

ス決済を1社以上利用できるようにして下さい。営業日ご

とに閉店後30分以内に黒田Gmail.へ売上（総売上・

現金売上・キャッシレス売上・食事券）を報告してくださ

い。

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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販売飲料種類と価格例
サントリー奥大山 天然水 ペット550ml ¥300

サントリーGREEN DA・KA・RA600ml ¥300

サントリー緑茶伊右衛門P  500ml ¥300

サントリーオールフリー 350ml ¥300

サントリー角ハイボール 350ml ¥500

サントリートリプル生(缶)350ml ¥500

サントリープレミアムモルツ 350ml ¥600

サントリートリプル生樽 ¥800（クリアの18ozカップで統一提供）

サントリープレミアムモルツ生樽 ¥900（クリアの18ozカップで統一提供）

＊アルコール飲料の缶製品はプルタブを開封し販売してください。

氷手配関連 出店管理にて調整中

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma
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ゴミ関連と現状復帰

ゴミ処理ルール

ゴミ袋は各出店者にてご用意ください。廃棄できる

ゴミは、燃えるゴミ（生ゴミ、紙類）、プラスチックゴ

ミ、資源ゴミ（ペットボトル、ビン、缶）、段ボール、

発泡スチロールです。廃油は固めるテンプル等で処

理の上、可燃ゴミとして処理してください。

持ち帰り必須のゴミ

燃えないゴミ（金属類）、ゴミ袋に入らない粗大ゴ

ミ、一斗缶は持ち帰りが必須です。場内のお客様

用のゴミ箱には絶対に捨てないでください。使用済

み油缶をそのまま捨てることは固く禁じます。

汚水処理と現状復帰

汚水処理施設は当日ご案内します。流せるものは

汚水のみ（油不可）です。残飯などはザルを使用

するなど、各出店者にて必ず回収し、燃えるゴミとし

て指定の場所に処理してください。撤収時、各出

店場所のゴミは細かいゴミも含めて拾い、芝生など

を含め原状復帰をお願いします。

芝生を傷めた場合、ゴルフ場から補償請求されますのでご注意ください。テントや備品の汚れは落として返却していただき破損については貸出業者へ弁償していた

だきます。撤収時の現状復帰は徹底してください。ゴルフ場での開催のため、環境への配慮を最優先とし、美観と清潔さの維持にご協力をお願いいたします。出店

者のマナーが大会全体の印象に大きく影響いたしますのでご協力をお願いいたします。
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